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INFORME SECTORIAL DE PESCA  

Y ACUICULTURA 

Septiembre 2019  

DESEMBARQUES

SECTOR EXTRACTIVO  

Pesquerías  
 

Pesquerías pelágicas 
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Anchoveta 

1.258,2 1.282,0

383,3
410,5

597,1
629,9

277,8
241,6

Jurel 

Sardina común 

Jibia 
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Caballa 

Pesquerías Demersales Centro Sur 

Merluza común 

5,52

10,5

16,0

5,41

12,7

18,1

 

Merluza de cola 

Camarón nailon 

Langostinos  

Pesquerías Demersal Sur Austral 

Merluza del Sur 



 

 

Informe Sectorial de Pesca y Acuicultura 2019- www.subpesca.cl 

 

 

 
Congrio dorado 

Bacalao de profundidad 

Merluza de Cola 

Recolectores de Orilla 

 
Áreas de Manejo 
 

SECTOR ACUICOLA 
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566.500 

290.407 

13.326 

510.784 

322.304 

12.218 

7.776 

42.160 

162.049 

459.939 

7.697

51.840

241.204

380.580

 -  80.000  160.000  240.000  320.000  400.000  480.000  560.000

Otras Reg.

MAG

AYSEN

LAGOS

Toneladas

R
e
g
io

n
e
s

Cosechas de Acuicultura Regional, enero a junio 2019 y 2018

2019 2018

Peces 

Salmón del Atlántico 

Trucha Arcoiris 

 
Salmón del Pacífico 
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Disponibilidad de Ovas 

Moluscos 

Chorito 

Ostión del Norte 

Algas 

EXPORTACIONES 
 

Aspectos Generales 
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SECTOR EXTRACTIVO 
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Congelados 

Harina 
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Secado de Algas 

SECTOR ACUÍCOLA 



 

 

Informe Sectorial de Pesca y Acuicultura 2019- www.subpesca.cl 

 

 

Congelado 

Fresco refrigerado 
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Fresco Refriegerado

Congelado
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